Offnungszeiten

06:30 Uhr bis 13:15 Uhr
Mittagessen.

11:30 Uhr bis 13:00 Uhr

Speiseplan

10.08.26-

HochstraBe 67
66115 Saarbriicken

empfangdc@rehagmbh.de z I
—

ZUSE

IM LANDESAMT

Allergene

Gluten, Weizenmehl, Weizenkeim, Grie3
-a Weizen

140826 Mend 1 Meni 2
Montag SpieBbraten vom Schwein in Bratensauce dazu Kartoffel- | Vegetarische gefullte Ravioli in Tomaten-Sugo mit s
Endivien-Salat b Gemduse und Mozzarella-Kugeln 9
©
1a
Diensta Cevapcici Balls am Spief3 in Djuvec-GemUse-Sauce dazu ‘7* Vegane Paprikaschote gefullt mit Buchweizen in 17a
g Reis 1 Tomatensauce dazu Gemdise und Kartoffeln 9
16
) h Hausgemachte Bolognese-Sauce 1a 1
Mittwoc vom Rind mit Spaghetti dazu : Tortelloni ,Primavera” in Frischkdse-Barlauch-Sauce :
Reibekase 1 11
L 13 Vegane Friihlingsrolle, gefullt mit i
Cordon-BlI Sch t Kroketten dazu Erb d|l 3 — o 7
Donnerstag ordon-sleu vom ¢ W?m m r? etien dazu trbsen un 4 | Mungobohnenkeimlinge und Gemuse in siiB-sauer-Sauce | @
Mohrengemuse 7 . 1
1 dazu Salsa-Gemuse-Nudeln 1@
©
Freitag Kabeljaufilet in Dillsauce dazu g Pfannkuchen mit Spinat-Kase-Fullung dazu Rahmspinat 133
4
1"

Salzkartoffeln

und Stampfkartoffeln

Preise flr externe Gaste

Mittagessen mit Salat & Dessert

TOGO-Aufschlag

7,90 €
+0,70 € je Verpackung

- QR-Code scannen

und sie kommen auf

unsere Internetseite

- alle Speiseplane im Uberblick

1 -b Roggen
-c Gerste
-d Hafer
-e Dinkel
Schalenfriichte
-a Mandeln
-b Haselnisse
-¢ WalnUsse
2 -d Cashewndsse
-e Pecannisse
-f ParanUsse
-g Pistazien
-h Macadamianisse
-/ Sesam
3 Milch
4 Eier
5 Krebstiere
6 Fische
7 Senf
8 Weichtiere
9 Soja
10 Lupine
11 Sellerie
Zusatzstoffe
12 Farbstoffe
13 Konservierungsstoffe
14 Antioxidationsmittel
15 geschwefelt
16 Geschmacksverstarker
17 geschwarzt
18 Phosphat
19 SUBungsmittel
20 Alkohol
21 Nitritpokelsalz




